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IH 烹調原理
磁場感應線圈產生的磁力線通過金屬
器皿會感應渦電流，接著鍋具就會因
電阻產生熱能。

IH（磁應加熱）特點

安全
無火，烹調過程流暢
且舒適，室溫不會大
幅升高

乾淨
平滑面板，
容易清潔 

高效
高效能加熱，
省電愛地球

面板

渦電流

磁場感應線圈

磁力線

鍋具需放在 IH 爐頭中央。
鍋具必須完全覆蓋指定區域， IR 感應器才能正常運作。
IR 感應器有什麼功用？
除了可防止過熱，並在加入食材導致溫度下降時，可以回復到原本的火力。

煎炸功能
不會因過熱而燒焦，
烹調出美味佳餚。

油炸功能
自動調節溫度，令食物酥脆
可口。

IR 感應器
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安全注意事項

本產品不適合供下列人士（包括小孩）使用：身體
感官或心智能力退化者，或是經驗與使用知識缺
乏者，除非有負責他們安全的人員在旁監督，或指
示產品的使用方法，方可使用。請看管好兒童以免
讓他們將產品當成玩具。禁止嬰幼兒接近本設備。

如遇到故障或損壞
 ●可聞到燒焦味。
 ●觸碰面板時有觸電的感覺。
 ●面板破裂。
 ●電線過熱。
 ●移動電線時電源關閉。 

1 電源 2 斷路裝置3 撥打電話

關閉 關閉

如果電源線破損，須委由原廠、服務代理或合格人員更換，以免發生危險。

防止火災、爆炸或觸電
 ■勿施加過大壓力。  
面板可能會破裂。

 ■警告：萬一面板破裂，請勿以手觸碰。
請關閉主電源開關，以免觸電。

 ■潛在火災危險：請勿在烹飪面板上放置物品。
 ■請勿將易燃材料放置於設備附近。
 ■使用完畢後，請使用控制功能關閉設備，切勿過
度依賴鍋具檢測器（安全功能）。
 ■長時間不使用設備時，請關閉斷路裝置。
 ■請勿自行拆卸、維修或改裝設備。

煤氣罐
罐頭

攜帶型煤氣爐

避免受傷或燙傷

 注意：高溫表面
 ■請勿觸碰面板。

 ■刀叉、湯匙、鍋蓋和鋁箔等金屬物品容易導熱，
因此不應置於爐台表面。

防止油溫過高而起火
 ■警告：在無人看顧的情況下，在爐台上烹煮油類
十分危險，萬一不慎可能會引起火災。
 ■預熱請設定   或以下火力。
 ■油溫切勿過高。

確保 IR 感應器能正常運作
 ■擦掉水滴。 ■鍋具完全覆蓋

感應器。

油炸烹調：
 ■使用   。
 ■遵守油量指示。

至少 1 cm
至少 200 g （0.22 L）

液體可能會飛濺出鍋外。

避免突沸導致受傷或燙傷
 ■液體加熱前先適度攪拌。

警告

IR 感應器
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一般注意事項安全注意事項

避免鍋具損壞

 ■請勿空燒鍋具。
 ■請勿將食材過度加熱。

避免受傷或燙傷
 ■請勿將鍋具放在不穩固的平面上。

油炸烹調：
 ■請勿將臉靠近鍋具。

熱油噴濺

安全功能

停止加熱。

 ●鍋具檢測功能（頁碼21）
 ●小物件檢測功能（頁碼21）
 ●空燒自動斷電功能（頁碼20）
 ●自動斷電功能（頁碼22）

加熱功率降低。  ●鍋具過熱保護功能（頁碼23）
鍋具底部過熱時會自動調降加熱功率。

主電源關閉。
 ●主電源自動斷電功能
如在開啟電源狀態大約1 分鐘內無操作，主電源開關會自動
關閉。

面板過熱時會亮起。  ●高溫警示（頁碼9） 

鎖定所有操作。  ●兒童安全鎖（頁碼9） 

防止火災或意外發生

 ■如您佩戴醫療裝置（例如心律調節器），請向醫
生諮詢。
本設備可能會影響醫療裝置的運作情形。

 ■注意：烹調過程需在旁照看。即使是短時間烹煮，
仍需有人持續監看。
 ■請勿將本設備用於烹飪之外的其他用途。

 ■請勿將紙巾或碟抹布墊在鍋具底下。

油炸烹調：
 ■如果油冒煙，請 

關閉
。

 ■油炸時，請勿使用其他設備將油預熱。 
油溫控制系統會無法正常運作。

 ■本設備不對應外部計時功能
或單獨遙控系統。

 ■請勿將下列物品放在面板上或附近。

其他 IH 
調理設備收音機、電視、

助聽器

食物、
調味料

有磁條的卡片

 ●產生雜音、資料遭抹除或損壞。  ●產生的電磁波會損壞設備。

 ●釋放的熱量可能會使其變質。  ●操作面板按鍵可能會故障。

 ■請勿擋住或堵住。 
 ●過濾器堵塞檢測會啟動，可能導致設備自
動關閉。

排氣口 
（背面）吸氣口 

（底面）

座檯式

注意
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零件名稱/功能

* 為說明用途，以下圖說的顯示和指示燈狀態與實際使用時的
狀態不同。

紅色光圈燈
• 加熱時亮起，亮度會按照火力大小變動。
• 即使停止加熱或關閉主電源開關，如果面板未冷卻，警示燈仍會
繼續閃爍。

1 9
火力段

面板 IR 感應器
（每個爐頭一個）

操控面板

左IH爐頭 右IH爐頭
• 使用此線圈內區域。

IH 爐頭 （Ø 190 mm）

高溫警示（每個爐頭一個）
• 面板過熱時會亮起。
• 即使停止加熱或關閉主電源開關，如果面板
未冷卻，警示燈仍會繼續閃爍。

快速加熱鍵
• 觸控即可將右IH 爐頭的火力設定為  。使用左IH 
爐頭時，火力會設為   以下。

計時功能（頁碼18） 計時功能 （頁碼18）

加熱功能 
（頁碼13）

煮粥功能 （頁碼16）煎炸功能 （頁碼14）

設定溫度煎炸
• 計時功能：

油炸功能 （頁碼15）

設定溫度油炸
• 計時功能：無

加熱功能 （頁碼13）

• 計時功能：
基本烹飪 自動烹粥

• 計時功能：自動

兒童安全鎖指示燈
主電源指示燈

兒童安全鎖按鍵
主電源開啟時：
• 鎖定所有操作

3 秒
• 解除鎖定

3 秒

主電源開關
 （頁碼12）
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適合使用 不適合使用

材
質

 ●鐵/鑄鐵  ●鋁/銅

 ●搪瓷鐵  ●耐熱玻璃/陶瓷

 ●磁性不銹鋼

磁鐵

 ●非磁性不銹鋼

無法加熱或加熱功率降低

鍋
底
形
狀

↓
↑

大
小

平坦

圓底

有腳

弧底
3 mm 
以上*

12 cm 以上 小於 12 cm

適用鍋具

* 安全功能可能無法正常運作，加熱功率可能降
低，或鍋具無法加熱。

注意事項
 ■確認鍋具是否適用 

1 水
（1 杯）

2
開啟

3
開啟

 ●  : 

 ●  : 

4
關閉

 ●陶瓷
即使可用於磁應加熱：
• 設備可能會故障。
• 加熱功率降低。
• 停止加熱。

 ●薄底鍋具
• 燒紅及/或變形

 ●空搪瓷鍋
• 搪瓷塗層可能會融化及損壞
面板。

搪瓷塗層融化

 ●使用  或 
視鍋具類型、材質、底部形狀和大小而定：
• 實際油溫與設定溫度可能不同。
• 預熱可能需要更長時間。
• 可能會停止加熱。

 ●使用  有其他限制。（頁碼16）
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加熱功能
基本烹飪

基本操作

烹調提示

開啟電源

 ●鍋具完全覆蓋感應器。

IR 感應器

 ●擦乾水滴再烹飪。

 ●加熱超過 45 分鐘。

使用計時功能。
（頁碼18）

 ■使用 
為了讓溫度控制功能正常運作：

 ●遵守油量指示。

至少 1 cm
200 g ～ 800 g（0.22 L ～ 0.9 L） 

 ●請勿使用下列油品。

熱油 顏色變深 
及/或混濁 油渣殘留

 ●開始預熱後

 ●預熱時
食材 一旦偵測到異常情況，

系統可能會停止加熱。

注意事項
 ●如果 1 分鐘內沒有任何操作，電源會自動關閉。

低 中 高
1 2 3 4 5 6 7 8 9

75 W 235 W 370 W 500 W 700 W 1000 W 1450 W 2000 W 2800 W

炆

濃湯 清湯

漢堡排 牛扒

意粉、蔬菜 蔬菜

熱水

蒸肉包
再加熱保溫

稍炆

小火煎炒* 大火煎炒*

煲滾、蒸或翻炒

快速煲滾

火力段調校指示

• 加熱值會依鍋具材質而有所不同。
*建議使用「煎炸功能」。（頁碼14）

稍長

開啟

1

2 • 火力段範圍：  ～

• 迅速降低火力段：長按   。

• 將火力調到最大 （頁碼9）： 

 ■計時功能  （頁碼18）

3 烹飪完成後：
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煎炸功能 油炸功能
設定溫度煎炸 設定溫度油炸

140 °C 160 °C 180 °C 200 °C 230 °C

漢堡排

法式吐司奄列

鬆餅 煎蛋

炒蛋

牛扒

溫度調校指示
140 °C 150 °C 160 °C 170 °C 180 °C 190 °C 200 °C

炸肉餅

天婦羅

油條、炸雞

冬甩

自製薯片

溫度調校指示

1

2 • 溫度範圍：
～

預熱完成。

 ■計時功能  
（頁碼18）

3 烹飪完成後：

1

2 • 溫度範圍：
～

預熱完成。

3 烹飪完成後：
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1 份量

• 份量和烹飪時間可以在開始烹煮
後 15 秒內更改。

 ■2 人份

 ■煮較稀的粥
（縮短烹飪時間）

• 設定範圍：
～  （每單位 10 分鐘）

• 長按即可快速調校。

 ■取消烹煮

煮粥功能

 ●使用適量的米和水。
米 水

4 人份量 170 g（大約 200 mL） 2.4 L
2 人份量 85 g（大約 100 mL） 1.3 L
• 切勿使用熱水。

自動煮粥
（4 或 2 人份）

 ●適用鍋具
不銹鋼*

16 cm ～ 21 cm

22 cm ～ 24 cm
* 若使用不沾塗層鍋具，
粥可能無法如預期中稠。

蒸氣孔

 ●將米洗淨後

瀝乾水。

 ●烹煮時
蓋上鍋蓋。

 ●當面板熱時

冷卻後觸控。

注意事項

1 準備

• 步驟 2 需加入泡乾瑤柱的水。

 泡水軟化。  切成小塊。

 抹鹽。 清洗後擦乾。  切除雞皮和脂肪。

洗淨後瀝乾。

2 將食材放入
鍋中。

將表面抹平。

薑乾瑤柱
米 水和步驟 1 泡

乾瑤柱的水
• 2 人份
雞肉切成可浸
入水中的大小。

雞肉

3 開始烹飪。

自動停止
加熱

 攪拌。
  將雞肉
撕成薄片。

依個人喜好

乾瑤柱

雞肉

米

材料 4 人份量 2 人份量
乾瑤柱 20 g 10 g
新鮮雞肉 200 g 100 g
米 170 g 85 g
水 （包括滲入的水） 2.2 L 1.2 L
薑（切片） 1 片（15 g） 1/2 片（7.5 g）
鹽 茶匙1 茶匙1/2
* 配料： 皮蛋、芫荽、蔥等

雞肉乾瑤柱粥

烹調方法

•  請勿縮短加熱時間。 雞肉或會
煮不熟。

注意事項

 ●室溫低時
粥可能不會太稠。
 繼續炆煮。

～
開啟

自動停止加熱。

讓蒸氣溢散。
 ●煮滾時

筷子
 ●查看份量

  顯示約 5 秒

• 2 人份
  蓋上鍋蓋，開始烹煮。   不時攪拌以免燒焦。
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清潔計時功能
設備應隨時
保持清潔。

噴濺出來的食物或油一旦黏在設備上，就會很難清理。

1 小時 分鐘

2

5 秒後

• 設定範圍：  ～

• 長按即可快速調校。

• 設定時間： 

 ■取消

• 將計時功能設為   。

自動停止加熱。

每單位 1 分鐘

每單位 5 分鐘

每單位 10 分鐘

每單位 30 分鐘

可以為   設置計時功能。

注意事項

注意

 ●清潔前

關閉

等待冷卻。
 ●請勿使用蒸氣式清潔用具。
水可能會侵入電子零件導致故障。

 ■輕微污漬  ■油漬  ■頑固污漬

Light
Detergent

濕布 沾上稀釋中性清潔劑的布

Light
Detergent

清潔乳

Light
Detergent

保鮮膜或
鋁箔紙

 ●務必清除污漬。
• 污漬會燒焦並黏在面板上。

 ●座檯式設備
擦去設備正面和側面的油漬。

Light
Detergent 污漬

油漬

注意事項
 ●查看   的剩餘時間

顯示約 5 秒

 ●查看   的設定溫度

顯示約 5 秒
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解決問題後，請觸控  或 ，清除錯誤訊息。

• 此外，觸控   可以清除   訊息，觸控   則可清除   或   訊息。

訊息 可能原因
 ●吸氣口及/或排氣口堵塞 

排氣口

吸氣口異物

空燒自動斷電功能
 ●鍋具空燒。

* 根據鍋具類型，或火力處於低段時，此功能可
能無法正常運作。

 ●油炸時，使用過高火力預熱。

務必使用油炸功能。

當使用 「煮粥功能」
 ●面板尚有餘溫  ●鍋具空燒

加入食材，待面
板冷卻再開始
烹煮。

當使用 「油炸功能」
 ●加入超過 800 g油  ●鍋具不適用 （頁碼10）

 ●擺放位置錯誤  ●預熱時放入食材

錯誤訊息顯示
一旦排除下列錯誤原因，電磁爐會自動繼續加熱。如出現以下錯誤訊息，請檢查可能原因以解決問題。

無法解決問題，或顯示  錯誤

1 電源

關閉

2 斷路裝置3 撥打電話

 

* 如需服務中心的聯絡名單，請
參閱保修登記卡。

訊息 可能原因
 ●操作面板上有污漬

水、食材或異物

  必要時重新設定
設備。

 ●操作不當

超過 3 秒

操作按鍵

鍋具檢測功能*
 ●沒有鍋具  ●移除鍋具

 ●擺放位置錯誤  ●鍋具不適用 （頁碼10）

小物件檢測功能*
 ●金屬物品

*發生上述情況時，電源會在 1 分鐘後關閉。

關閉
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狀況 可能原因
 ■電源

主電源無法開啟。

主電源無法輕易開啟是為
了避免誤觸。 稍長

鎖定（頁碼9）
3 秒

解除鎖定

主電源關閉。
主電源自動斷電功能

無操作超過
1 分鐘。

開啟

烹煮時停止加熱。

自動斷電功能

無操作超過 
45 分鐘。

停止加熱。

 ●長時間炆煮：

使用計時功能。
（頁碼18）

 ■操控面板

按鍵無法使用。

 ●指尖被覆盖。  ●當使用設備的同時握住鍋具把手，
可能會導致無法使用按鍵。

污漬 關閉

觸碰周邊區域時，
按鍵會有反應。

液體 關閉

故障排除
狀況 可能原因

 ■聲音與噪音

加熱時發出噪音。

視鍋具類型而定：
• 發出多種聲音
• 握住把手時感覺震動
• 稍微移動

這不是故障。請稍微移動
或重新放上鍋具。

加熱時取走鍋具，可能會聽到短暫金
屬聲。

主電源關閉後，
仍可聽到風扇
發出的聲音。

設備內部尚未冷卻，冷卻風扇會持續運作。設備冷卻後，風扇就會自
動停止。

 ■加熱功率

加熱功率變弱。

鍋具過熱保護功能
加熱功率在不調校火力的情況下
自動降低。

鍋具冷卻後，
加熱功率就會恢復正常。

陶瓷 （頁碼10）

* 即使陶瓷鍋具可以用於磁應加熱，
但仍請不要使用陶瓷鍋具。

同時使用兩個IH 爐頭：
• 加熱功率或
 火力降低。
• 火力無法提升。

加熱功率會自動調節，
限制整體耗電量。（頁碼31）

若要調高火力，請避免同時
使用兩個IH 爐頭，或調低其
中一個IH 爐頭的火力。
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故障排除

 ■請依照安裝說明書安裝本設備，否則設備效能可能會
受到影響。
 ■安裝人員有責任以正確方式安裝。未遵照說明書所導
致的故障或意外，均不在保修範圍內。
 ■更換本 IH 電磁爐後，務必委請具專業資格的煤氣技術
人員封閉原本使用的煤氣裝置和管線。
 ■請勿將爐灶安裝在櫉櫃下方。
 ■安裝後，請確實測試。
 ■向客戶說明如何正確使用本設備。
 ■向客戶提供使用/安裝說明書，以供當地電氣監工使用。

安裝
（適用於安裝人員）
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重要事項

狀況 可能原因
 ■煎炸功能

• 預熱時間過長。

•  實際溫度與設定
溫度不同。

鍋具未覆蓋住 
IR 感應器。（頁碼4）

污漬

 ●預熱時
水、油或食材

 ●如果同時使用右IH 爐頭，
預熱時間可能會拉長。

根據平底鍋類型，平底
鍋底部溫度可能與設定
溫度不同。

視需求調校溫度。

 ■油炸功能

• 預熱時間過長。

•  實際溫度與設定
溫度不同。

鍋具未覆蓋住 
IR 感應器。（頁碼4）

污漬

超過 800 g油 不適合的油品

熱油
顏色變深
及/或混濁 油渣殘留

根據鍋具底部的類型、
材質、形狀和大小，油溫
可能與設定溫度不同，
或預熱時間可能較長。

視需求調校溫度。
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尺寸
 ■俯視圖

（單位：mm）

相關尺寸（嵌入式）

 ■正視圖

 ■檯面開孔

櫉櫃前側

710 +3−0

R3 +− 1368 +3−0 設備隨附範本

警告
避免火災、漏電、觸電或不當操作

安全注意事項 

注意
避免火災、變形或變色

 ■檯面請使用耐熱材質。 
（ 耐熱程度等同或超過「熱固性高壓裝飾板」）

 ■檯面請勿使用亮光材質。

 ■如果附帶的電源線破損，須委託原廠、服務代理 
或合格人員到府更換，以免發生危險。

 ■電氣工程應由經認證的電氣技師施工。

 ■安裝前，務必關閉斷路裝置。

 ■為 220 V/20 A 專用單相電路安裝電源接地漏電防護裝置， 
以免電線過熱。

 ■本設備必須按照以下電力條例正確接地。

 ■請勿將接地線接到氣體喉管、水管、避雷針地線或電話線。

 ■務必正確連接電源線，以確保管線全面接妥。

 ■請勿踩踏設備，或將重物掉落在設備上。

 ■請勿拆卸、維修或改裝設備。  
（例如拆卸面板）

101705
18.5

107

 ■如無通風部分的隔板已安裝

隔板

檯面 切除
（超過 100）

打洞
（約 Ø 100×8）

或

380
吸氣口（底面）

Ø 190 Ø 19
0

181

400

229

742
排氣口

 ■側視圖

約 1.5 m

6 18 364

吸氣口

 ■櫥櫃
檯面凸起

凸起 超過平坦部位  
25 mm

除非符合上述條件， 
否則請勿安裝。

*吸氣口大小需超過 40 cm²。

大於 470

吸氣口

大於 6*

（12 ～ 30）

368 +3−0（固定孔深度）

排氣口吸氣口到排氣口的氣流方向
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安裝設備安裝位置

電氣工程

專用電路
• 單相 220 V/20 A（具斷路裝置）
• 室內電線：直徑至少 2.0 mm 的單條電線
* 牆壁插座 （盒型） 也可使用至少 3.5 mm2 的多股絞合線。

接地漏電防護 
裝置

• 額定電流：20 A
• 額定感應電流：30 mA
* 根據電氣配線規範，家中電線應加裝斷路裝置和接地漏電防護裝置。

牆壁插座

• 插座類型：  BS1363 類型

• 安裝位置
嵌入式

• 遵守相關安裝法規。 嵌入式  座檯式 

至天花板距離 至天花板距離

牆壁和天花板
最小距離（單位：cm） 最小距離（單位：cm）

不可燃*1 0 70 0 1*2 70 0
可燃 5 100 5 5 100 5

*1 金屬、磁磚、磚頭等（包括金屬、磁磚、磚頭等材質的隔熱板）。
*2 設備背面設有排氣口。

• 遵守所在地的配線和接地
安全法規。

• 請勿扭曲或壓住電源線。

座檯式

嵌入式

1

2

3

水平放入。

將插頭插進插座。

確認檯面和面板前後左右間沒有空隙。

電源線

 ●請勿隨意放置。

 ●請勿重摔。

紙張或膠檯布

座檯式

請將插座安裝在可以拔除插頭的地方。

警告

•  提供插座電線供單極接
地。
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安裝後檢查清單 規格
電源 單相 220 V   50 Hz

耗電量 2800 W

待機耗電量（大約） 0.5 W 
*關閉主電源開關的情況下

尺寸（大約） 寬 742 × 深 400 × 高 107 mm

重量（大約） 11.5 kg

火力段調校（大約） 9 段調校
相當於 75 W ～ 2800 W

煎炸溫度調節（大約） 5 段調校
140 °C ～ 230 °C

油炸溫度調節（大約） 7 段調校
140 °C ～ 200 °C

煮粥功能 4 人份或 2 人份

烹飪時間設定 1 分鐘 ～ 9 小時 30 分鐘

茲此保證設備已確實安裝完成。

安裝人員簽名

檢查下列項目，完成後請打勾。

安裝

 ●未傾斜  ●安全放入
• 輕輕按壓，
 確定面板角落未翹起。

 ●乾淨

電氣工程
 ●電源為單相 220 V。
 ●確實接地。
 ●接地漏電防護裝置已安裝。

電氣測試

1 檢查電源燈是否亮起。

2 檢查顯示訊息
是否閃爍。

• 完成電氣測試後，請關閉IH 爐頭和主電源開關。
• 請將使用/安裝說明書及保修登記卡交給客戶。

 ■同時使用兩個IH 爐頭
加熱功率會自動調節，限制總耗電量。
• 加熱功率在不調校火力的情況下降低。
• 火力下降一或多段。 
• 即便觸控  ，火力仍無法提升。
若要調高火力，請避免同時使用兩個IH 爐頭，或調低其中一個IH 
爐頭的火力。




